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INTRODUCCION

El procesado de la alcachofa genera una gran cantidad de subproductos
(80~85% en peso) [1]-que son una fuente rica en antioxidantes y compuestos
fendlicos [2]. Estos compuestos pueden extraerse intensificando el proceso
mediante ultrasonidos de potencia.
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- OBJETIVO

de polifenoles y en concreto, de acido clorogénico, sobre la microestructura de residuos de alcachofa.

Evaluar los efectos de la aplicacion de asistencia acustica, como tecnologia para intensificar la extraccion
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_significativamente hasta un 36 %.
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Al aumentar tanto la temperatura como la densidad de potencia de los
ultrasonidos, el numero de células por unidad de area aumento
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' CONCLUSION ' REEERENCIAS

La microestructura del tallo de alcachofa se vio significativamente afectada al intensificar el proceso
de extraccion mediante la aplicacion de ultrasonidos de potencia, lo que podria contribuir a explicar
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Qos mayores rendimientos en la extraccion de compuestos bioactivos utilizando esta tecnica. \2
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